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Cerveza

Botella - Honey Doppelbock (lager oscura de tradicién alemana con miel)

r

Caracteristicas

¢ Cerveza artesana de Salamanca con miel de flores
* Doppelbock potente: 8,6 % vol, 44 1BUy 62 EBC

¢ LUpulo Challenger de Inglaterra

¢ Servir a 8-10 °C y tomar despacio

—

Tipo de producto
Calidad
Formato

Variedad

Graduacion
Volumen
Elaborador

Elaborado en

Ingredientes y alérgenos

Cerveza
Gourmet
Botella

Honey Doppelbock (lager oscura de tradicion alemana con
miel)

8,6 % vol.
330 ml
La Bestia Craft Beer

Salamanca, Espana

Ingredientes

Alérgenos

Apto para

Maltas Premium Pilsner, Munich Dark, Caramel Munich y
Carafa Special, lapulo Challenger, miel de flores, levadura
ale.

Gluten (trigo, cebada...)

Vegetariano

4 Los Mandamientos de la Cerveza (conservaciéon y consumo)

 Cémo conservar

De pie, en un lugar fresco y oscuro, lejos del sol.

.~y Como consumirlo



Sirvela fresca, en vaso, echdndola despacio para que haga su espuma.

Nota de cata

Caoba oscuro con destellos rubies y espuma cremosa. Maltosa y compleja, con tostados, pasas,
caramelo y licor, y un toque especiado de miel.
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