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Queso

Pieza de queso - De 6 a mds de 12 meses, segun la pieza
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* Queso entero de 3 kg de oveja curado

* Se elige el sabor: sin lactosa, pimienta negra, escamas de pimentdn o trufa
¢ Corteza natural con pleita marcada, bafnada en aceite de oliva

e Consumir a temperatura ambiente

—

Caracteristicas
Tipo de producto Queso
Formato Pieza de queso
Leche Oveja
Maduracién De 6 a mds de 12 meses, segln la pieza
Elaborador Queseria La Antigua
Elaborado en Fuentesauco (Zamora), Espafia
Denominacion de origen Sin DO
Conservacion Conservar en sitio fresco.

Ingredientes y alérgenos

Ingredientes Leche de ovejq, cuajo natural, fermentos Iacticos y sal.
Corteza natural.

Alérgenos Leche

Informacién nutricional (valores medios por 100 g)

Valor energético 1966 kJ [ 475 kcal
Grasas 41,79
de las cuales saturadas 3113 g
Proteinas 259¢g

Sal 1,699



Nota de cata

Cada variante es un queso distinto: con pimienta negra o con tartufo (trufa).
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